
   

 

KØKKENCHEF 
Gymnastikhøjskolen i Ollerup 
 
Vær med til at skabe måltider, fællesskab og højskoleliv 
Vi søger en køkkenchef, der både er en dygtig fagperson og en nærværende leder. 
Hos os er køkkenet meget mere end et produktionskøkken - det er et af højskolens 
vigtigste mødesteder, hvor måltider bliver til fællesskab, samtaler og dannelse. 
Som køkkenchef bliver du leder af et engageret køkkenteam og får ansvaret for at 
udvikle et køkken, der både leverer høj kvalitet i hverdagen og understøtter 
Gymnastikhøjskolen i Ollerups værdier. 
 
Om stillingen 
Du får det overordnede ansvar for den daglige drift af køkkenet, herunder 
personale, økonomi, planlægning og udvikling. 
Stillingen rummer blandt andet ansvar for: 

• Personaleledelse og udvikling af køkkenets medarbejdere 
• Budgetansvar og økonomisk opfølgning 
• Udarbejdelse af arbejdsplaner samt års- og periodeplanlægning 
• Sikring af høj faglig kvalitet og gode arbejdsgange 
• Fødevaresikkerhed, egenkontrol og gældende lovgivning 
• Udvikling af køkkenets grønne profil med fokus på bæredygtighed, 

madspild og ansvarlige indkøb 
• Samarbejde med skolens øvrige afdelinger om arrangementer, kurser og 

den daglige højskolehverdag 
 
Køkkenet som en del af højskolen 
På Gymnastikhøjskolen i Ollerup er køkkenet en aktiv del af skolens liv. 
Vi ser spisesalen som et pædagogisk rum, hvor måltiderne er med til at skabe 
fællesskab, kultur og samtaler mellem elever, kursister og medarbejdere. 
Derfor søger vi en køkkenchef, som har lyst til at være en synlig del af højskolen og 
bidrage til livet ud over selve køkkenet. 
 
Vi søger dig, som 

• har erfaring med ledelse og drift af et professionelt køkken 
• kan skabe struktur og overblik i en omskiftelig hverdag 
• trives med mange forskellige opgaver og skiftende aktivitetsniveau 
• har tålmodighed og evner at skabe ro og retning 
• er god til at involvere medarbejdere og skabe fælles løsninger 
• ønsker tværfagligt samarbejde med skolens øvrige medarbejdere 
• har blik for bæredygtighed og ønsker at udvikle køkkenets grønne profil 
• kan kommunikere på både dansk og engelsk 

 



   

Hvis du har erfaring fra højskole-, efterskolekøkken eller lignende, kan det være et 
plus. Husk derfor at nævne det i din ansøgning. 
 
Vi lægger særligt vægt på 
Det vigtigste er ikke alene dine faglige 
kvalifikationer. 
Du skal passe til højskolen. 
Det betyder, at du har lyst til at være en del 
af et levende fællesskab, hvor relationer, 
samarbejde og engagement er lige så 
vigtige som den daglige drift. Vi forventer, 
at du kan tage ansvar, arbejde på tværs af 
organisationen og bidrage positivt til den 
kultur, der gør Ollerup til noget særligt. 
 
Om os 
Gymnastikhøjskolen i Ollerup er en 
levende højskole med elever fra Danmark 
og resten af verden. Hverdagen er præget 
af fællesskab, bevægelse, engagement og 
høj aktivitet. 
Vi tror på, at de bedste løsninger skabes i samarbejde, og at alle medarbejdere er 
med til at skabe den samlede højskoleoplevelse. 
 
Praktisk 
Stillingen er på fuld tid. 
Tiltrædelse: 1. oktober 2026. 
Ansøgningsfrist: 15. august 2026. 
Samtaler forventes afholdt i uge 34 og 35, og alle ansøgere kan forvente svar inden 
udgangen af august. 
Samtaleudvalget vil være bredt sammensat med repræsentanter fra flere af 
skolens områder. 
Løn og ansættelsesvilkår efter kvalifikationer og gældende lokale aftaler. 
Har du spørgsmål til stillingen, er du velkommen til at kontakte: 
 
Niels Henrik Nielsen 
Forstander 
30 52 66 27 
Send din ansøgning og relevante bilag samlet i én PDF til nhn@ollerup.dk. 
Vi glæder os til at høre fra dig. 

 


